VESPER'S

RESTAURANT & BAR

VORSPEISEN

BOUILLON VON DER GANS | KARTOFFELKLOBCHIEN | FLEISCH | GEMUSE
RAHMSUPPE VOM HOKKAIDOKURBIS | KERNOL | KERNE | GARNELENKNUSPER
MOHREN-RAUCHERLACHS | ROTE BEETE-TATAR | MEERRETTICH CREME -VEGETARISCH

GEBEIZTER ZANDER | KURBIS-APFELSALAT | VWILDKRAUTER

UNSERE KLASSIKER

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | RINDERSTREIFEN

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | PUTENSTREIFEN NATUR ODER ASIAN STYLE
RUMPSTEAK (200 GRAMM) | STEAKHOUSE FRIES | GRILLGEMUSE | SOUR CREAM | JUS

WIENER SCHNITZEL | BRATKARTOFFELN | SPECK & ZWIEBEL | GURKEN SALAT | ZITRONE

VESPER’S BURGER | RIND | KARTOFFELROSTI | BERGKASE | ROSTZWIEBEL-DIP| FRITTEN

ALLE PREISE IN EURO INKL. SERVICE UND DERZEIT GULTIGER GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER

13
13
16
18

13
22

34
31
30



VESPER'S

RESTAURANT & BAR

HAUPTTEIL

GNOCCHI |RUCOLA | EINGELEGTE AUSTERNPILZE | PECORINO  -VEGETARISCH-
HIRSCH-RAGOUT| CRANBERRYS | KNOPFLE | ROSENKOHL
SAIBLING-FILET | BUTTERNUT CURRY | BASMATI REIS

GANSEBRATEN | KARTOFFELKNODEL | ROTKOHL | MARONEN | APFEL-MARZIPAN-CHUTNEY

DESSERT | KASE

MARONEN-PANNA COTTA | PORTWEIN FEIGEN
CREME BRULEE VON DER TAHITI VANILLE

SORBET ODER EIS HAUSGEMACHT, JE KUGEL
AFFOGATO AL CAFFE | ESPRESSO | VANILLEEIS

AUSWAHL INTERNATIONALER KASESORTEN | FRUCHTEBROT | FEIGENSENF

WEINEMPFEHLUNG

2020 EL GRILLO Y LA LUNA | 12 LUNAS CUVEE RED BARRIQUE

INTENSIVE AROMATIK VON PFLAUME | CASSIS | BLAUBEERE ‘ KRAUTER ‘BARR\QUE GEREIFT | WEICH

2022 BROGSITTER | HOMMAGE WALPORZHEIMER PFAFFENBERG FRUHBURGUNDER | TROCKEN

CRU—LAGE| AROMEN VON SCHWARZER KIRSCHE | REIFE VWALDBEEREN | HAUCH VON VANILLE

22
29
30
44

13
10
4,5

19,5

48

82



