
 
 

 

 

 

 

VORSPEISEN  

 

LINSENRAHMSUPPE  | KREUZKÜMMEL | DATTELN | SPECKMANTEL     13 

RINDERKRAFTBRÜHE  | Z ITRONENGRAS | KNUSPRIGE G ARNELENBÄLLCHEN      14 

C ARPACCIO VOM LACHS  | LIMETTENCREME | W ILDKRÄUTER       20  

Z IEGENKÄSE GEBACKEN | SPARGELSALAT | TOMATEN -O LIVENSALSA     17 

 

 

UNSERE KLASSIKER 

 

SALAT DER JAHRESZEIT  | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING       13 

SALAT DER JAHRESZEIT  | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | RINDERSTREIFEN    22 

SALAT DER JAHRESZEIT  | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | PUTENSTREIFEN N ATUR ODER ASIAN S TYLE  19 

RUMPSTEAK (200  GRAMM)  | STEAKHOUSE FRIES | G RILLGEMÜSE | SOUR C REAM | JUS   35 

W IENER SCHNITZEL  | BRATKARTOFFELN| SPECK & ZWIEBEL | G URKEN SALAT | Z ITRONE   32 

PULLED BEEF BURGER | C HEDDAR | C OLESLOW |BBQ  DIP | RÖSTZWIEBELN  |SÜßKARTOFFEL FRITTEN  30  

 

 

 

 

 

 

 

ZWISCHEN 17:00  UND 17:30  UHR HAT DAS KÜCHENTEAM EINE KREATIVE PAUSE . 

 ALLE PREISE IN EURO INKL. SERVICE UND DERZEIT GÜLTIGER GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER 



 

 

 

 

 

HAUPTTEIL 

 

MAISHÄHNCHENBRUST  | Z ITRONE | SALBEI G NOCCHI  | GRÜNER SPARGEL      29  

LAMM HAXE GESCHMORT | ROSMARIN  KARTOFFELSTAMPF | BOHNEN      30  

HAUSGEMACHTE PARPADELLE | SPARGEL | BÄRLAUCH PESTO | GETROCKNETE TOMATEN | PARMESAN   22  

FORELLE IM G ANZEN | MANDELBUTTER | SALZKARTOFFELN | SALATHERZEN | JOGHURT -Z ITRONENDRESSING  29  

KALBFLEISCHFRIKADELLE | SELLERIECREME | TRÜFFELSAUCE | FINGERMÖHREN     26  

 

 

 

DESSERT | KÄSE  

 
 

VALROHNA 72%  | MOUSSE | HIMBEERE | BISKUIT         13  

C RÈME BRÛLÉE VON DER TAHITI VANILLE         10 

SORBET ODER EIS HAUSGEMACHT , JE KUGEL         4,5  

AFFOGATO AL C AFFÈ|ESPRESSO |VANILLEEIS        8 

AUSWAHL INTERNATIONALER KÄSESORTEN  | FRÜCHTEBROT | FEIGENSENF      19,5  

 

 

 

WEINEMPFEHLUNG  

2022  HERMANN DÖNNHOFF | TONSCHIEFER RIESLING , TROCKEN      55 

BUKETT VON WEINBERGPFIRSICH, KOMPLEXE FRUCHT, ELEGANTES SÄURESPIEL UND SEHR HARMONISCH  

 

2020  VINA VALDIVIESO | C ABALLO LOCO C UVÉE       72 

C ABERNET SAUVIGNON , MALBEC, SYRAH & C ARMENERE  

REIFEN 18 MONATE IN FRANZÖSISCHEN & AMERIKANISCHEN  EICHENFÄSSERN , INTENSIVE FRUCHT  

 

ZWISCHEN 17:00  UND 17:30  UHR HAT DAS KÜCHENTEAM EINE KREATIVE PAUSE . 


