VESPER'S

RESTAURANT & BAR

VORSPEISEN

LINSENRAHMSUPPE | KREUZKUMMEL | DATTELN | SPECKMANTEL
RINDERKRAFTBRUHE | ZITRONENGRAS | KNUSPRIGE GARNELENBALLCHEN
CARPACCIO VOM LACHS | LIMETTENCREME | VWILDKRAUTER

ZIEGENKASE GEBACKEN | SPARGELSALAT | TOMATEN-OLIVENSALSA

UNSERE KLASSIKER

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | RINDERSTREIFEN

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | PUTENSTREIFEN NATUR ODER ASIAN STYLE
RUMPSTEAK (200 GRAMM) | STEAKHOUSE FRIES | GRILLGEMUSE | SOUR CREAM | JUS

WIENER SCHNITZEL | BRATKARTOFFELN | SPECK & ZWIEBEL | GURKEN SALAT | ZITRONE

PULLED BEEF BURGER | CHEDDAR | COLESLOW | BBQ DIP | ROSTZWIEBELN | SUBKARTOFFEL FRITTEN

ZWISCHEN 17:00 UND 17:30 UHR HAT DAS KUCHENTEAM EINE KREATIVE PAUSE.

ALLE PREISE IN EURO INKL. SERVICE UND DERZEIT GULTIGER GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER
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VESPER'S

RESTAURANT & BAR

HAUPTTEIL

MAISHAHNCHENBRUST | ZITRONE | SALBEI GNOCCHI | GRUNER SPARGEL

LAMM HAXE GESCHMORT | ROSMARIN KARTOFFELSTAMPF | BOHNEN

HAUSGEMACHTE PARPADELLE | SPARGEL | BARLAUCH PESTO | GETROCKNETE TOMATEN | PARMESAN
FORELLE IM GANZEN | MANDELBUTTER | SALZKARTOFFELN | SALATHERZEN | JOGHURT-ZITRONENDRESSING

KALBFLEISCHFRIKADELLE | SELLERIECREME | TRUFFELSAUCE | FINGERMOHREN

DESSERT | KASE

VALROHNA 72% | MOUSSE | HIMBEERE | BISKUIT
CREME BRULEE VON DER TAHITI VANILLE
SORBET ODER EIS HAUSGEMACHT, JE KUGEL

AFFOGATO AL CAFFE

ESPRESSO | VANILLEEIS

AUSWAHL INTERNATIONALER KASESORTEN | FRUCHTEBROT | FEIGENSENF

WEINEMPFEHLUNG

2022 HERMANN DONNHOFF | TONSCHIEFER RIESLING, TROCKEN
BUKETT VON VWWEINBERGPFIRSICH, KOMPLEXE FRUCHT, ELEGANTES SAURESPIEL UND SEHR HARMONISCH

2020 VINA VALDIVIESO | CABALLO LOCO CUVEE
CABERNET SAUVIGNON, MALBEC, SYRAH & CARMENERE
REIFEN 18 MONATE IN FRANZOSISCHEN & AMERIKANISCHEN EICHENFASSERN, INTENSIVE FRUCHT

ZWISCHEN 17:00 UND 17:30 UHR HAT DAS KUCHENTEAM EINE KREATIVE PAUSE.

29
30
22
29
26

55

72

13
10
4,5

19,5



