VESPER'S

RESTAURANT & BAR

VORSPEISEN
MAISCREMESUPPE | ZIEGENFRISCHKASE | POPCORN -V-
KRAFTBRUHE VOM STEINPILZ | RICOTTA-STEINPILZRAVIOLI -V-
GEROSTETES WEIBBROT | TOMATE | GURKE | OLVEN | BASILIKUM | ROTE ZWIEBEL -VEGAN-

MIT RIESENGARNELEN 3 STUCK

KALBSRUCKENSCHEIBEN | GERAUCHERTE PAPRIKA | PAPRIKASORBET | KERNOL

UNSERE KLASSIKER

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | RINDERSTREIFEN

SALAT DER JAHRESZEIT | VINAIGRETTE ODER JOGHURTDRESSING | PUTENSTREIFEN NATUR ODER ASIAN STYLE
RUMPSTEAK (200 GRAMM) | STEAKHOUSE FRIES | GRILLGEMUSE | SOUR CREAM | JUS

WIENER SCHNITZEL | BRATKARTOFFELN | SPECK & ZWIEBEL | GURKENSALAT | ZITRONE

STEAK BURGER REUBENS | SAUERKRAUT | EMMENTALER | THOUSAND-ISLAND DIP | FRITTEN

UNSERE GERICHTE SIND VON UNSERER KUCHENCHEFIN LIEBEVOLL KREIERT.
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WENN SIE DENNOCH ANDERUNGSWUNSCHE HABEN, BERECHNEN WIR DIESE MIT EUR 3 PRO GERICHT.

ZWISCHEN 17:00 UND 17:30 UHR HAT DAS KUCHENTEAM EINE KREATIVE PAUSE.

ALLE PREISE IN EURO INKL. SERVICE UND DERZEIT GULTIGER GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER



VESPER'S

RESTAURANT & BAR

HAUPTTEIL

GELBES GEMUSE-KOKOS-CURRY | BASMATIREIS | FRUHLINGSLAUCH | ERDNUSS  -VEGAN-
MIT ENTENBRUST

FILET VOM SAIBLING | ORANGEN-FENCHEL | KARTOFFEL

RAGOUT VOM KALB | KARTOFFEIROSTI | KRAUTERSAITLING | ZUCKERSCHOTE

LAMMHUFTE | POLENTA | GETROCKNETE TOMATE | OLIVE

DESSERT | KASE

CREME BRULEE VON DER TAHITI VANILLE

PORTWEINPFLAUME | MANDELMUS | CRUMBLE | SCHOKOLADE | SORBET
SORBET ODER EIS HAUSGEMACHT, JE KUGEL

AFFOGATO AL CAFFE | ESPRESSO | VANILLEEIS

AUSWAHL INTERNATIONALER KASESORTEN | FRUCHTEBROT | FEIGENSENF

WEINEMPFEHLUNG

2024 SIERRA CANTABRIA \ RIOJA BLANCO, TROCKEN
ELEGANTER WEIBWEIN AUS DER RICJA AUF VIURA-BASIS. FRISCH, AUSGEWOGEN MIT AROMEN
VON APFEL, ZITRUS UND ETWAS KRAUTERWURZE.

2024 DOMAINES PAUL MAS | ROSE DE SYRAH, TROCKEN
LANGUEDOC

2023 CUSUMANO | "BENUARA" ROSSO TERRE SICILANE SYRAH, NERO D'AVOLA
KRAFTIGE SIZILANISCHE CUVEE MIT INTENSIVEN AROMEN VON DUNKLEN FRUCHTEN UND GEWURZEN.
VOLLMUNDIG, WEICH UND MIT MEDITERRANEM CHARAKTER.

UNSERE GERICHTE SIND VON UNSERER KUCHENCHEFIN LIEBEVOLL KREIERT.
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WENN SIE DENNOCH ANDERUNGSWUNSCHE HABEN, BERECHNEN WIR DIESE MIT EUR 3 PRO GERICHT.

ZWISCHEN 17:00 UND 17:30 UHR HAT DAS KOCHENTEAM EINE KREATIVE PAUSE.

ALLE PREISE IN EURO INKL. SERVICE UND DERZEIT GULTIGER GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER



